
１．王道の「めんつゆ」でさっぱりと

　まずは、かつお節や昆布の出汁が効いためんつゆで、
　生そうめん本来の喉越しをお楽しみください。

２．コク旨「ごまだれ」で濃厚に

　次に、クリーミーでコクのあるごまだれに切り替えます。
　めんつゆに少し飽きた頃に最適です。

　　　　　　　　　　  【ごまだれの作り方】

　●材料（１人分）

　　・小嶋屋総本店めんつゆ（ストレート）：１袋（１４０ml）

　　・ごまだれ：１袋（５０ｇ）

　●作り方

　　器に小嶋屋総本店めんつゆとごまだれを入れ、均一になるように ※当商品には、めんつゆ（140ml）×４袋、

　　よく混ぜ合わせます。 　ごまだれ（50ｇ）×２袋入っています。

　２袋はそのまま、残り２袋はごまだれとして

　お使いください。

～～～～～　　生そうめんをより美味しく　　～～～～～
（ごまだれの使い方）

　　　生そうめんを２種類の味で楽しむ。めんつゆとごまだれのお召し上がり方をご紹介します。

黄金比１：１ ：

１袋（140ml） １袋（50ｇ）


